DUONOS IR PYRAGO GAMINIU KEPEJO MODULINE PROFESINIO
MOKYMO PROGRAMA

(Programos pavadinimas)

Programos valstybinis kodas, iSsilavinimo reikalavimai stojan¢iajam ir apimtis mokymosi kreditais:

P21101316 — programa, skirta pirminiam profesiniam mokymui, asmenims, turintiems pradinj
i$silavinima, 45 mokymosi kreditai

P20101301 — programa, skirta pirminiam profesiniam mokymui, asmenims, kuriems reikalavimai
i$silavinimui nenustatyti ir kurie kartu mokosi socialiniy jgudziy ugdymo programa, 45 mokymosi
kreditai

P20101302 — programa, skirta pirminiam profesiniam mokymui, asmenims, kuriems reikalavimai
i$silavinimui nenustatyti, 45 mokymosi kreditai

T21101306 — programa, skirta tgstiniam profesiniam mokymui, asmenims, turintiems pradinj
iSsilavinimg, 45 mokymosi kreditai

T20101301 — programa, skirta testiniam profesiniam mokymui, asmenims, kuriems reikalavimai
i$silavinimui nenustatyti, 45 mokymosi kreditai

Kvalifikacijos pavadinimas — duonos ir pyrago gaminiy kepéjas

Kvalifikacijos lygis pagal Lietuvos kvalifikacijy sandarg (LTKS) — II



1. PROGRAMOS APIBUDINIMAS

Programos paskirtis. Duonos ir pyrago gaminiy kepé¢jo moduliné profesinio mokymo programa
kvalifikacijos darbuotojui, parinkti maisto produktus bei Zaliavas ir jas paruosti duonos ir pyrago
gaminimui, gaminti nesudétingos technologijos duonos ir pyrago gaminius bei juos fasuoti.

Busimo darbo specifika. Asmuo, jgijes duonos ir pyrago gaminiy kepéjo kvalifikacija, galés
dirbti kepyklélése, nedidelése kavinése, kurios prekiauja savo jmongje pagamintais duonos ir pyrago
gaminiais.

Tipinés darbo salygos: dirbama patalpoje, prie aukStos temperatiiros jrenginiy, su elektros
prietaisais; galimas darbas pamainomis.

Tipinés darbo priemongs: jvairlis mechaniniai ir automatiniai virtuvés prietaisai ir jrenginiai,
maisto gaminimo jrankiai, technologijos kortelés, valymo priemonés ir kt.

Duonos ir pyrago gaminiy kep¢jas savo veikloje vadovaujasi darbuotojy saugos ir sveikatos,
ergonomikos, darbo higienos, prieSgaisrinés saugos ir aplinkosaugos reikalavimais, Duonos ir pyrago
kepiniy apibiidinimo, gamybos ir prekinio pateikimo techniniu reglamentu, patvirtintu Lietuvos
Respublikos zemes tikio ministro 2014 m. spalio 28 d. jsakymu Nr. 3D-794 ,, D¢l Duonos ir pyrago
kepiniy apibiidinimo, gamybos ir prekinio pateikimo techninio reglamento ir Miltinés konditerijos
gaminiy apibiidinimo, gamybos ir prekinio pateikimo techninio reglamento patvirtinimo®, sveikos
mitybos reikalavimais.



2. PROGRAMOS PARAMETRAI

Valstybi
nis
kodas

Modulio
pavadinimas

LT
KS

lygis

Apimti
S
mokym

Kompetencijos

Kompetencijy pasiekimg iliustruojantys
mokymosi rezultatai

Ivadinis modulis (i§ viso 1

mokymosi kreditas)*

2000001

Ivadas |
profesija

II

1

Pazinti profesija.

Apibrézti duonos ir pyrago gaminiy kepéjo
profesija.

Nusakyti bendrais bruozais duonos ir pyrago
gaminiy kepé¢jo veiklos procesus.
Demonstruoti jau turimus, neformaliuoju ir
(arba) savaiminiu biidu jgytus duonos ir

Bendrieji moduliai (i§ viso 4 mokymosi kreditai)*

2102201 | Saugus elgesys | 1I 1 Saugiai elgtis Apibudinti ekstremaliy situacijy tipus,
ekstremaliose ekstremaliose galimus pavojus.
situacijose situacijose. Ivardyti saugaus elgesio ekstremaliose
2102102 | Samoningas II 1 Reguliuoti fizinj | ISvardyti fizinio aktyvumo formas.
fizinio aktyvuma. Demonstruoti asmeninj fizinj aktyvuma.
aktyvumo Taikyti nesudétingas fizinio aktyvumo formas
reguliavimas atsizvelgiant | darbo specifika.
2102202 | Darbuotojy II 2 Tausoti sveikatg | [vardyti darbuotojy saugos ir sveikatos
sauga ir ir saugiai dirbti. | reikalavimus, keliamus darbo vietai.

Kvalifikacija sudarancioms kompetencijoms jgyti skirti moduliai (i§ viso 30 mokymosi kredity)

Privalomieji (is viso 30 mokymosi kredity)

2101309

Maisto
produkty ir
zaliavy
parinkimas ir
paruosimas

II

5

Paruosti ir
sutvarkyti darbo
vieta.

Ivardyti darbo vietai keliamus reikalavimus.
Tvarkyti darbo vietg pagal geros higienos
praktikos taisykles.

Rasiuoti ir tvarkyti atliekas vadovaujantis

Parinkti ir
paruosti zaliavas
duonos ir pyrago

Apibudinti bendrais bruozais maisto produkty
ir Zaliavy asortimentg, savybes, maisting
verte, paskirtj, laikymo salygas, realizavimo

gaminiams terminus bei maisto produkty ir Zaliavy
gaminti. pakuotés Zenklinimo etiketes.
Parinkti maisto produktus ir Zaliavas pagal
duonos ir pyrago gaminiy gaminimo
technologijos korteles.
Atlikti zaliavy Saugiai dirbti Zaliavy paruoSimo jrenginiais ir
paruo$imo jrankiais, laikantis geros higienos praktikos
technologines taisykliy.
operacijas. Ruosti zaliavas atliekant Zzaliavy paruosimo




2101313
20

Duonos
gaminiy
gaminimas ir
fasavimas

II

10

Gaminti
kvietinés duonos
gaminius.

Ivardyti duonos gaminiy gaminimo jrenginius
ir jrankius bei saugaus darbo jais
reikalavimus.

Uzminkyti teslg kvietinés duonos gaminiams.
Formuoti, apipavidalinti kvietinés duonos
pusgaminius prie§ kepant.

Kepti kvietinés duonos gaminius ir juos
paruosti realizuoti.

Gaminti ruginés,
ruginés ir
kvietinés duonos
gaminius.

UZminkyti tesla rugings, ruginés ir kvietinés
duonos gaminiams.

Formuoti, apipavidalinti rugines, ruginés ir
kvietinés duonos pusgaminius prie$ kepant.
Kepti ruginés, ruginés ir kvietinés duonos
gaminius ir juos paruosti realizuoti.
Nustatyti jusliniu biidu ruginés, ruginés ir
kvietinés duonos gaminiy, pusgaminiy ir jy

2101313
21

Pyrago gaminiy
gaminimas ir
fasavimas

II

15

Gaminti
mielinés teSlos
gaminius.

Ivardyti mielinés teSlos ruisis ir jos paruoSimo
budus.

Saugiai dirbti mielinés teslos gaminiy
gaminimo jrenginiais ir jrankiais, laikantis
geros higienos praktikos taisykliy.
Uzminkyti teslg mielinés, mielinés
sluoksniuotos teslos gaminiams.
Formuoti, kildinti, apipavidalinti mielinés,
mielinés sluoksniuotos teslos pusgaminius
pries kepant.

Kepti, atvésinti mielinés ir mielinés
sluoksniuotos teslos gaminius.

Virti riebaluose mielinés teslos gaminius.

Gaminti
paprastuosius

pyrago
gaminius.

Ivardyti paprastuosius pyrago gaminius ir
paprastyjy pyragy teslos paruosimo biidus.
UzmaiSyti tesla paprastiesiems pyrago
gaminiams.

Formuoti, apipavidalinti paprastuosius pyrago
pusgaminius prie$ kepant.

Kepti, apipavidalinti i§keptus paprastuosius
pyrago gaminius ir juos paruosti realizuoti.
Nustatyti jusliniu biidu paprastyjy pyrago

Pasirenkamieji moduliai (iS viso

5 mokymosi kreditai)*

2101312

Nemielinés
teslos su
miSiniais ir
maisto priedais
gaminiy

II

5

Maisyti
nemieling tesla
su miSiniais ir
maisto priedais.

Apibiidinti bendrais bruoZais nemielinés
teslos miSinius ir maisto priedus.

Saugiai dirbti nemielinés teslos gaminiy
gaminimo jrenginiais ir jrankiais, laikantis
geros higienos praktikos taisykliy.




gaminimas

Gaminti
nemielinés
teSlos su
miSiniais ir
maisto priedais

Formuoti, apipavidalinti nemielinés teSlos su
miSiniais ir maisto priedais pusgaminius pries
kepant.

Kepti, apipavidalinti iSkeptus nemielinés
teSlos su miSiniais ir maisto priedais gaminius

gaminius. ir juos paruosti realizuoti.
Nustatyti jusliniu biidu nemielinés teslos su
2101313 | Sausainiy II 5 Maisyti Ivardyti sausainiy asortimentg ir sausainiy
gaminimas sausainiy teslg. | teSlos paruoSimo biidus.

Saugiai dirbti sausainiy gaminimo jrenginiais
ir jrankiais, laikantis geros higienos praktikos

Gaminti
sausainius.

Formuoti, apipavidalinti sausainius pries
kepant.

Kepti, apipavidalinti iSkeptus sausainius ir
juos paruosti realizuoti.

Baigiamasis modulis (i$ viso S m

okymosi kreditai)

2000002

Ivadas j darbo
rinka

II

5

Formuoti
darbinius
jgudzius realioje

Susipazinti su biisimo darbo specifika ir
darbo vieta.
Ivardyti asmenines integracijos j darbo rinkg

* Sie moduliai vykdant testinj profesinj mokyma nejgyvendinami, o darbuotojy saugos ir sveikatos bei saugaus elgesio
ekstremaliose situacijose mokymas integruojamas j kvalifikacija sudaran¢ioms kompetencijoms jgyti skirtus modulius.




3. REKOMENDUOJAMA MODULIU SEKA

Valstybi Modulio pavadinimas LTK Apimtis Asmens pasirengimo mokytis
nis S mokymosi modulyje reikalavimai

Ivadinis modulis (i$ viso 1 mokymosi kreditas)*

2000001 | Ivadas i profesija II 1 Netaikoma

Bendrieji moduliai (iS viso 4 mokymosi kreditai)*

2102201 | Saugus elgesys ekstremaliose II 1 Netaikoma

2102102 | Samoningas fizinio aktyvumo II 1 Netaikoma

2102202 | Darbuotojy sauga ir sveikata II 2 Netaikoma

Kbvalifikacija sudarancioms kompetencijoms jgyti skirti moduliai (i$ viso 30 mokymosi kredity)

Privalomieji (is viso 30 mokymosi kredity)

2101309 | Maisto produkty ir zaliavy II 5 Netaikoma
parinkimas ir paruoSimas
2101313 | Duonos gaminiy gaminimas ir II 10 Baigtas sis modulis:
20 fasavimas Maisto produkty ir zaliavy parinkimas
2101313 | Pyrago gaminiy gaminimas ir II 15 Baigtas Sis modulis:
21 fasavimas Maisto produkty ir Zaliavy parinkimas
Pasirenkamieji moduliai (i§ viso 5 mokymosi kreditai)*
2101312 | Nemielinés teslos su miSiniais ir II 5 Baigtas sis modulis:
maisto priedais gaminiy Maisto produkty ir Zaliavy parinkimas
2101313 | Sausainiy gaminimas II 5 Baigtas Sis modulis:
Maisto produkty ir Zaliavy parinkimas
Baigiamasis modulis (i§ viso 5 mokymosi kreditai)
2000002 | Ivadas j darbo rinkg II 5 Baigti visi duonos ir pyrago gaminiy

kepéjo kvalifikacijq sudarantys

* Sie moduliai vykdant testinj profesinj mokyma nejgyvendinami, o darbuotojy saugos ir sveikatos bei saugaus elgesio
ekstremaliose situacijose mokymas integruojamas j kvalifikacija sudaran¢ioms kompetencijoms jgyti skirtus modulius.




4. REKOMENDACIJOS DEL PROFESINEI VEIKLAI REIKALINGU BENDRUJU

KOMPETENCIJU UGDYMO
Bendrosios kompetencijos Bendryjuy kompetenciju pasiekimg iliustruojantys mokymosi
Rastingumo kompetencija ParaSyti gyvenimo apraSyma, prasyma, elektroninj laiska.

Bendrauti vartojant profesine terminija.

Daugiakalbystés kompetencija Ivardyti pagrindinius jrenginius ir inventoriy uzsienio kalba.
Ivardyti pagrindinius maisto produktus, zaliavas, gaminius uzsienio

Matematiné kompetencija ir gamtos | I§vardyti matavimo vienetus.

moksly, technologijy ir inzinerijos | Sverti ir matuoti naudojamus produktus.
kompetencija Naudoti darbui reikalinga technologing jranga.
Taikyti saugumo ir aplinkos tvarumo pricipus.

Skaitmeniné kompetencija Rasti darbui reikalingg informacijg internete.
Rinkti ir saugoti reikalingg darbui informacija.
Naudoti programing jrangg virtuvéje.

Asmening, socialiné ir mokymosi Atlikti uzduotis individualiai ir grupémis.
mokytis kompetencija Ivardyti savo ateities siekius.
Rasti informacijg apie tolesnio mokymosi galimybes.

PilietiSkumo kompetencija Ivardyti mandagaus elgesio su kolegomis taisykles.
Mandagiai bendrauti su klientais, bendradarbiais, artimaisiais.
Gerbti save, kitus, savo 8alj ir jos tradicijas.

Verslumo kompetencija Rodyti iniciatyva darbe, namie, kitoje aplinkoje.
Padeti aplinkiniams, kada jiems reikia pagalbos.

Kulttirinio sgmoningumo ir raiSkos | Pazinti savo krasto tradicijas.
kompetencija Apibiidinti §ventes ir pristatyti jy Sventimo paprocius.




5. PROGRAMOS STRUKTURA, VYKDANT PIRMIN] IR TESTIN] PROFESIN]
MOKYMA

Kvalifikacija — duonos ir pyrago gaminiy kepéjas, LTKS lygis 11

Programos, skirtos pirminiam profesiniam

Programos, skirtos testiniam profesiniam

Ivadinis modulis (is viso 1 mokymosi kreditas)
Ivadas j profesija, 1 mokymosi kreditas

Ivadinis modulis (0 mokymosi kredity)

Bendrieji moduliai (is viso 4 mokymosi kreditai)
Saugus elgesys ekstremaliose situacijose, 1
mokymosi kreditas
Samoningas fizinio aktyvumo reguliavimas, 1

Bendrieji moduliai (0 mokymosi kredity)

Kvalifikacijq sudarancioms kompetencijoms jgyti
skirti moduliai (is viso 30 mokymosi kredity)
Maisto produkty ir zaliavy parinkimas ir
paruosimas, 5 mokymosi kreditai
Duonos gaminiy gaminimas ir fasavimas, 10

Kvalifikacijq sudarancioms kompetencijoms jgyti
skirti moduliai (is viso 30 mokymosi kredity)
Maisto produkty ir Zaliavy parinkimas ir
paruoSimas, 5 mokymosi kreditai
Duonos gaminiy gaminimas ir fasavimas, 10

Pasirenkamieji moduliai (is viso 5 mokymosi kreditai)
Nemielinés teslos su miSiniais ir maisto priedais

Pasirenkamieji moduliai (0 mokymosi kredity)

gaminiy gaminimas, 5 mokymosi kreditai
Sausainiy gaminimas, 5 mokymosi kreditai

Baigiamasis modulis (is viso 5 mokymosi kreditai)

Baigiamasis modulis (is viso 5 mokymosi kreditai)
Ivadas j darbo rinka, 5 mokymosi kreditai

Ivadas j darbo rinkg, 5 mokymosi kreditai

Pastabos

Vykdant testinj profesinj mokyma asmens ankstesnio mokymosi pasiekimai jskaitomi Svietimo ir mokslo ministro
nustatyta tvarka.

Testinio profesinio mokymo programos modulius gali vesti mokytojai, jgij¢ andragogikos Zziniy ir turintys tai
pagrindziantj dokumentg arba turintys neformaliojo suaugusiyjy Svietimo patirties.

Saugaus elgesio ekstremaliose situacijose modulj vedantis mokytojas turi biiti baiges civilinés saugos mokymus pagal
Priesgaisrinés apsaugos ir gelbéjimo departamento direktoriaus patvirtinta mokymo programg ir turéti tai pagrindziantj
dokumentg.

Testinio profesinio mokymo programose darbuotojy saugos ir sveikatos mokymas integruojamas j kvalifikacija
sudarancioms kompetencijoms jgyti skirtus modulius. Darbuotojy saugos ir sveikatos mokoma pagal Mokiniy,
besimokanciy pagal pagrindinio profesinio mokymo programas, darbuotojy saugos ir sveikatos programos aprasa,
patvirtintg Lietuvos Respublikos Svietimo ir mokslo ministro 2005 m. rugséjo 28 d. isakymu Nr. ISAK-1953 ,,Dél
Mokiniy, besimokanéiy pagal pagrindinio profesinio mokymo programas, darbuotojy saugos ir sveikatos programos
apra$o patvirtinimo*. Darbuotojy saugos ir sveikatos mokymg vedantis mokytojas turi biiti baiges darbuotojy saugos ir
sveikatos mokymus ir turéti tai pagrindziantj dokumenta.

Testinio profesinio mokymo programose saugaus elgesio ekstremaliose situacijose mokymas integruojamas pagal
poreikj i kvalifikacija sudaran¢ioms kompetencijoms jgyti skirtus modulius.



Modulio pavadinimas — ,,Jvadas j profesija”

6. PROGRAMOS MODULIU APRASAI

6.1. IVADINIS MODULIS

Valstybinis kodas | 2000001
Modulio LTKS II
Apimtis mokymosi | 1

Kompetencijos

Mokymosi rezultatai

Rekomenduojamas turinys mokymosi rezultatams pasiekti

1. Pazinti profesija.

1.1. Apibrézti duonos
ir pyrago gaminiy
kepéjo profesija.

Tema. Duonos ir pyrago gaminiy kepéjo profesija, jos
specifika ir galimybés darbo rinkoje

* Duonos ir pyrago gaminiy kepéjo profesijos samprata

® Savybes, reikalingos duonos ir pyrago gaminiy kepéjo

1.2. Nusakyti bendrais
bruozais duonos ir
pyrago gaminiy kepé¢jo

Tema. Duonos ir pyrago gaminiy kepéjo veiklos procesai
®* Duonos ir pyrago gaminiy kepéjo veiklos procesai,
funkecijos ir uzdaviniai

1.3. Demonstruoti jau
turimus, neformaliuoju
ir (arba) savaiminiu
budu igytus duonos ir
pyrago gaminiy kepéjo
kvalifikacijai budingus

Tema. Duonos ir pyrago gaminiy kepéjo moduliné profesinio

mokymo programa

* Mokymo programos tikslai ir uzdaviniai, mokymosi formos
ir metodai

®* Mokymosi pasiekimy vertinimo kriterijai ir formos
(metodai)

geb¢jimus. Tema. Turimy gebéjimy, jgyty savaiminiu ar neformaliuoju

Mokymosi
pasiekimy

Sitilomas modulio pasiekimy jvertinimas — jskaityta (nejskaityta).

Reikalavimai
mokymui skirtiems
metodiniams ir

Mokymo(si) medziaga:
* Duonos ir pyrago gaminiy kepéjo moduliné profesinio mokymo programa

* Vadovéliai ir kita mokomoji medziaga

teorinio ir
praktinio mokymo
vietai

materialiesiems ® Testas turimiems geb&jimams vertinti
iStekliams * Teisés aktai, reglamentuojantys darbuotojy saugos ir sveikatos reikalavimus

* Geros higienos praktikos taisyklés

Mokymo(si) priemoneés:

® Techninés priemonés mokymo(si) medziagai iliustruoti, vizualizuoti, pristatyti
Reikalavimai Klasé ar kita mokymui(si) pritaikyta patalpa su techninémis priemonémis (kompiuteriu,

vaizdo projektoriumi) mokymo(si) medziagai pateikti.

Praktinio mokymo klas¢ (patalpa), apriupinta priemonémis turimy, duonos ir pyrago
gaminiy kepe¢jo kvalifikacijai biidingy, gebéjimy demonstravimui: technologine jranga,
konditerijos jrankiais ir smulkiu inventoriumi, darbo drabuziais, plovimo ir

Reikalavimai
mokytojy
dalykiniam
pasirengimui
(dalykinei
kvalifikacijai)

Modulj gali vesti mokytojas, turintis:

1) Lietuvos Respublikos Svietimo jstatyme ir Reikalavimy mokytojy kvalifikacijai
aprase, patvirtintame Lietuvos Respublikos Svietimo ir mokslo ministro 2014 m.
rugpjucio 29 d. jsakymu Nr. V-774 , D¢l Reikalavimy mokytojy kvalifikacijai apraso
patvirtinimo®, nustatytg iSsilavinimg ir kvalifikacija;

2) maisto technologijy studijy krypties ar lygiavert] iSsilavinimg arba vidurinj
i$silavinimg ir duonos ir pyrago gaminiy kep¢jo ar lygiaverte kvalifikacija, ne mazesng
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6.2. KVALIFIKACIJA SUDARANCIOMS KOMPETENCIJOMS JGYTI SKIRTI MODULIAI

6.2.1. Privalomieji moduliai

Modulio pavadinimas — ,,Maisto produkty ir Zaliavy parinkimas ir paruoSimas“

mokytis modulyje

Valstybinis kodas | 2101309
Modulio LTKS II

Apimtis mokymosi | 5

Asmens Netaikoma
pasirengimo

Kompetencijos

Mokymosi rezultatai

Rekomenduojamas turinys mokymosi rezultatams pasiekti

1. Paruosti ir
sutvarkyti darbo
vieta.

1.1. Ivardyti darbo
vietai keliamus
reikalavimus.

Tema. Teisés aktai, reglamentuojantys darbo vietos

paruosimg

* Higienos normos

* Pagrindiniai geros higienos praktikos principai

Tema. Sanitarijos ir higienos reikalavimai Svaros zonai ir

darbo vietai

® Teises aktai ir kiti dokumentai, reglamentuojantys maisto
saugg ir higieng, duonos ir pyrago kepimo jmonése

1.2. Tvarkyti darbo
vietg pagal geros
higienos praktikos
taisykles.

Tema. Duonos ir pyrago gaminiy gamybos patalpy tvarkymas

pagal geros higienos praktikos taisykles

* Duonos ir pyrago gaminiy gamybos patalpos

* Duonos ir pyrago gaminiy gamybos patalpy tvarkymo
reikalavimai pagal geros higienos praktikos taisykles

Tema. Svaros priemoniy naudojimas

* Svaros priemonés ir jy naudojimo instrukcijos
Svaros priemoniy naudojimas tvarkant darbo vieta

1.3. Rasiuoti ir tvarkyti
atliekas vadovaujantis
atlieky tvarkymo

Tema. Atlieky ruSiavimas ir atlieky tvarkymas
* Atlieky riiSiavimo ir tvarkymo reikalavimai pagal geros
higienos praktikos taisykles

2. Parinkti ir
paruosti zaliavas
duonos ir pyrago
gaminiams
gaminti.

2.1. Apibudinti
bendrais bruozais
maisto produkty ir
zaliavy asortimenta,
savybes, maisting
verte, paskirtj, laikymo
salygas, realizavimo
terminus bei maisto

Tema. Maisto produkty ir Zaliavy asortimentas, savybés,
maistiné verté

* Maisto produkty ir Zaliavy asortimentas

* Pagrindinés kepiniy gamyboje naudojamos zaliavos

* Papildomos kepiniy gamyboje naudojamos zaliavos

* Maisto produkty ir Zaliavy savybés ir maistiné verte
Tema. Maisto produkty ir Zaliavy pakuociy Zenklinimas

* Maisto produkty ir Zaliavy pakuociy zenklinimo etiketés
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2.2. Parinkti maisto Tema. Duonos ir pyrago gaminiy receptiiros, technologijos
produktus ir zaliavas | kortelés
pagal duonos ir pyrago | * Receptiiros, technologijos kortelés

gaminiy gaminimo * Zaliavy svérimas teslai uzmaisyti
technologijos korteles. | Tema. Maisto produktai ir Zaliavos duonos ir pyrago
gaminiams gaminti

Zaliavy kokybés reikalavimai
Maisto produkty kokybés reikalavimai

2.3. Atlikti pirminj Tema. Maisto produkty ir Zaliavy pirminis paruoSimas
maisto produkty ir * Maisto produkty ir zaliavy kokybés ir realizavimo termino
zaliavy paruoSima patikrinimas

duonos ir pyrago * Maisto produkty ir Zaliavy paruoSimas gamybai

3. Atlikti zaliavy | 3.1. Saugiai dirbti Tema. Duonos ir pyrago gaminiy Zaliavy paruoSimo
paruo$imo zaliavy paruo$imo jrenginiai
technologines jrenginiais ir jrankiais, | * Duonos ir pyrago gaminiy Zaliavy paruoSimo jrenginiy
operacijas. laikantis geros eksploatavimo reikalavimai
higienos praktikos * Irenginiy paruoSimas eksploatavimui
taisykliy. Tema. Duonos ir pyrago gaminiy Zaliavy paruosimo jrankiai
3.2. Ruosti zaliavas Tema. Zaliavy paruosimo technologinés operacijos

atliekant zaliavy Zaliavos, skirtos teslai uzmaisyti

paruoSimo * Zaliavy, misiniy ir maisto priedy paruo$imas teslai
technologines uzmaiSyti
operacijas. Tema. Zaliavy sqnaudy normos ir gamybos technologijos
instrukcijos
* Zaliavy sanaudy normos
Mokymosi Pagal geros higienos praktikos taisykles paruosta ir sutvarkyta darbo vieta. Laikantis
pasiekimy geros higienos praktikos, darbuotojy saugos ir sveikatos reikalavimy, parinktos ir

vertinimo kriterijai | paruostos zaliavos duonos ir pyrago gaminiams gaminti. PaaiSkinti duonos ir pyrago
gaminiy jrenginiy eksploatavimo reikalavimai. Paruosta darbo vieta, parinkti ir paruosti
jrenginiai ir inventorius. Laikantis geros higienos praktikos taisykliy, atliktos zaliavy
paruosimo technologinés operacijos.

Atliekant darbus, laikytasi darbuotojy saugos ir sveikatos, ergonomikos, darbo higienos,

Reikalavimai Mokymo(si) medziaga:

mokymui skirtiems | * Vadovéliai ir kita mokomoji medziaga

metodiniams ir Testas turimiems gebéjimams vertinti

materialiesiems Duonos ir pyrago kepiniy apibtidinimo, gamybos ir prekinio pateikimo techninis
iStekliams reglamentas

Lietuvos higienos norma HN 16:2011 ,,Medziagy ir gaminiy, skirty liestis su maistu,
specialieji sveikatos saugos reikalavimai“

Geros higienos praktikos taisyklés

Teisés aktai, reglamentuojantys darbuotojy saugos ir sveikatos reikalavimus
Konditerijos gaminiy jrenginiy eksploatavimo reikalavimai, naudojimo instrukcijos
Svaros priemoniy naudojimo instrukcijos

Mokymo(si) priemoneés:
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Reikalavimai
teorinio ir
praktinio mokymo
vietai

Klasé ar kita mokymui(si) pritaikyta patalpa su techninémis priemonémis (kompiuteriu,
vaizdo projektoriumi) mokymo(si) medziagai pateikti.

Praktinio mokymo klas¢ (patalpa), apriupinta darbo stalais, technologine jranga
(Saldytuvais, Saldikliais, virykle, konvekcine, padine, rotacine krosnimis, kepimo
skardomis ir formomis, maisto produkty smulkintuvu, teslos maiSymo ir plakimo
masinomis, teSlos dalijimo maSina, pusgaminiy kildymo spintomis, teSlos kociojimo
masina, svérimo prietaisais), konditerijos jrankiais ir smulkiu inventoriumi, darbo

Reikalavimai
mokytojy
dalykiniam
pasirengimui
(dalykinei
kvalifikacijai)

Modul;j gali vesti mokytojas, turintis:

1) Lietuvos Respublikos Svietimo jstatyme ir Reikalavimy mokytojy kvalifikacijai
aprase, patvirtintame Lietuvos Respublikos Svietimo ir mokslo ministro 2014 m.
rugpjiucio 29 d. jsakymu Nr. V-774 | D¢l Reikalavimy mokytojy kvalifikacijai apraso
patvirtinimo®, nustatytg iSsilavinimg ir kvalifikacija;

2) maisto technologijy studijy krypties ar lygiavert] iSsilavinimg arba vidurinj
i$silavinimg ir duonos ir pyrago gaminiy kep¢jo ar lygiaverte kvalifikacija, ne mazesne

Modulio pavadinimas — ,,Duonos gaminiy gaminimas ir fasavimas*

Valstybinis kodas | 210131320
Modulio LTKS II
Apimtis mokymosi | 10

Asmens
pasirengimo
mokytis modulyje

Baigtas Sis modulis:
Maisto produkty ir Zaliavy parinkimas ir paruoSimas.

bei saugaus darbo jais
reikalavimus.

Kompetencijos Mokymosi rezultatai Rekomenduojamas turinys mokymosi rezultatams pasiekti
1. Gaminti 1.1. Ivardyti duonos Tema. Duonos gaminiy gaminimo jrenginiai ir jrankiai
kvietinés duonos | gaminiy gaminimo * Duonos gaminiy gaminimo jrenginiai

gaminius. jrenginius ir jrankius * Duonos gaminiy gaminimo jrankiai

® Saugus darbas duonos gaminiy gaminimo jrenginiais ir

jrankiais laikantis geros higienos praktikos taisykliy

1.2. UZminkyti tesla
kvietinés duonos
gaminiams.

Tema. Kvietinés duonos gaminiai, jy risys
* Kuvietinés duonos gaminiy rasys
Kvietinés duonos gaminiy asortimentas
Tema. TeSlos uZminkymas
* Kuvietinés duonos teslos uzminkymas
Mielinés teslos uzminkymas
Riestainiy ir traskuciy teslos uzminkymas
Pyragy teSlos uzminkymas
Bandeliy teslos uzminkymas
Pagerintyjy pyragy teslos uzminkymas
Tema. Mielinés teSlos su miSiniais ir maisto priedais
uiminkymas

MiSiniai ir maisto priedai, jy paruo$imas

1.3. Formuoti,
apipavidalinti kvietinés
duonos pusgaminius

Tema. Kvietinés duonos pusgaminiy formavimas ir
apipavidalinimas
* Kuvietinés duonos pusgaminiy formavimas ir kildinimas
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1.4. Kepti kvietinés
duonos gaminius ir
juos paruosti
realizuoti.

Tema. Kvietinés duonos gaminiy kepimas

* Kvietinés duonos gaminiy kepimo technologiniai rezimai
Kvietinés duonos gaminiy atvésinimas

Tema. Kvietinés duonos gaminiy fasavimas ir pakavimas

* Reikalavimai kvietinés duonos gaminiy pakavimo
medziagoms ir tarai

Kvietinés duonos gaminiy / kepiniy fasavimo reikalavimai

1.5. Nustatyti jusliniu
biidu kvietinés duonos
gaminiy, pusgaminiy ir
Jju teslos kokybe pagal

Tema. Kvietinés duonos gaminiy, pusgaminiy ir jy teslos
kokybés nustatymas
* Teslos kokybés nustatymas jusliniu budu

Kvietinés duonos pusgaminiy kokybés nustatymas jusliniu

2. Gaminti rugings,
rugines ir kvietinés
duonos gaminius.

2.1. Uzminkyti teslg
rugings, ruginés ir
kvietinés duonos
gaminiams.

Tema. Ruginés, ruginés ir kvietinés teslos uZminkymas

* Ruginés duonos teslos uzminkymas

Ruginés ir kvietinés teSlos uzminkymas

Tema. Ruginés, ruginés ir kvietinés duonos teslos su
miSiniais ir maisto priedais uzminkymas

MiSiniai ir maisto priedai, jy paruo$imas

Ruginés, ruginés ir kvietinés duonos teslos su misiniais ir

2.2. Formuoti,
apipavidalinti ruginés,
ruginés ir kvietinés
duonos pusgaminius
pries kepant.

Tema. Ruginés, ruginés ir kvietinés duonos pusgaminiy

formavimas ir apipavidalinimas pries§ kepant

* Duonos pusgaminiy i$ ruginés, rugings ir kvietinés teslos
formavimas

u u inés, n6s ir kvietins fe
* Duonos pusgaminiy i$ ruginés, ruginés ir kvietinés teslos

2.3. Kepti ruginés,
ruginés ir kvietinés
duonos gaminius ir
juos paruosti
realizuoti.

Tema. Ruginés, ruginés ir kvietinés duonos gaminiy kepimas
Ruginés, ruginés ir kvietinés duonos gaminiy kepimo
technologiniai rezimai

Ruginés, ruginés ir kvietinés duonos gaminiy atvésinimas
Tema. Ruginés, ruginés ir kvietinés duonos gaminiy
paruoSimas realizavimui

* Reikalavimai ruginés, ruginés ir kvietinés duonos gaminiy

2.4. Nustatyti jusliniu
biidu ruginés, ruginés
ir kvietinés duonos
gaminiy, pusgaminiy ir
Ju teslos kokybe pagal

Tema. Ruginés, ruginés ir kvietinés duonos gaminiy,
pusgaminiy ir jy teslos kokybés nustatymas

* Ruginés, ruginés ir kvietinés teSlos kokybés nustatymas
jusliniu biidu

Rugings, ruginés ir kvietinés duonos pusgaminiy kokybés

Mokymosi
pasiekimy
vertinimo kriterijai

Pagal uzduotj pasirinktos ir paruoStos zaliavos duonos gaminiams gaminti. Pagal
technologijos kortelg, padedant aukstesnés kvalifikacijos darbuotojui, atsverti zZaliavy
kiekiai reikiamo kiekio uzduotyje nurodytiems duonos gaminiams pagaminti. Laikantis
saugaus darbo, geros higienos praktikos taisykliy ir reikalavimy, naudojant tinkamai
parinktus jrenginius ir inventoriy, laikantis technologiniy rezimy, pagal technologijos
kortele kokybiSkai pagaminti uzduotyje nurodyti duonos gaminiai. Tinkamai, pagal
nurodytus kokybés reikalavimus, nustatyta uzmaiSytos teSlos, pagaminty duonos
pusgaminiy ir gaminiy kokybé jusliniu budu.
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Reikalavimai
mokymui skirtiems
metodiniams ir
materialiesiems
iStekliams

Mokymo(si) medziaga:

® Vadove¢liai ir kita mokomoji medziaga

Testas turimiems geb¢jimams vertinti

Duonos ir pyrago kepiniy apibuidinimo, gamybos ir prekinio pateikimo techninis
reglamentas

Geros higienos praktikos taisyklés

Lietuvos higienos norma HN 16:2011 ,,Medziagy ir gaminiy, skirty liestis su maistu,
specialieji sveikatos saugos reikalavimai*

Konditerijos gaminiy jrenginiy eksploatavimo reikalavimai, naudojimo instrukcijos
Svaros priemoniy naudojimo instrukcijos

Mokymo(si) priemoneés:

Reikalavimai
teorinio ir
praktinio mokymo
vietai

Klasé ar kita mokymui(si) pritaikyta patalpa su techninémis priemonémis (kompiuteriu,
vaizdo projektoriumi) mokymo(si) medziagai pateikti.

Praktinio mokymo klasé¢ (patalpa), apriipinta darbo stalais, technologine jranga
(Saldytuvais, Saldikliais, virykle, konvekcine, padine, rotacine krosnimis, kepimo
skardomis ir formomis, maisto produkty smulkintuvu, teslos maiSymo ir plakimo
masinomis, teSlos dalijimo masina, pusgaminiy kildymo spintomis, teslos kociojimo
masina, svérimo prietaisais), konditerijos jrankiais ir smulkiu inventoriumi, darbo

Reikalavimai
mokytojy
dalykiniam
pasirengimui
(dalykinei
kvalifikacijai)

Modul;j gali vesti mokytojas, turintis:

1) Lietuvos Respublikos Svietimo jstatyme ir Reikalavimy mokytojy kvalifikacijai
aprase, patvirtintame Lietuvos Respublikos Svietimo ir mokslo ministro 2014 m.
rugpjucio 29 d. jsakymu Nr. V-774 | Dél Reikalavimy mokytojy kvalifikacijai apraso
patvirtinimo®, nustatytg iSsilavinimg ir kvalifikacija;

2) maisto technologijy studijy krypties ar lygiavert] iSsilavinimg arba vidurinj
i§silavinimg ir duonos ir pyrago gaminiy kep¢jo ar lygiaverte kvalifikacija, ne mazesne

Modulio pavadinimas — ,,Pyrago gaminiy gaminimas ir fasavimas*

Valstybinis kodas | 210131321
Modulio LTKS 11
Apimtis mokymosi | 15

Asmens
pasirengimo
mokytis modulyje

Baigtas sis modulis:
Maisto produkty ir zaliavy parinkimas ir paruosimas.

Kompetencijos Mokymosi rezultatai Rekomenduojamas turinys mokymosi rezultatams pasiekti
1. Gaminti 1.1. Ivardyti mielinés | Tema. Mielinés teslos risys ir paruoSimo biidai

mielinés teslos teslos rusis ir jos * Mielingés teslos rusys ir gaminiy asortimentas
gaminius. paruo$imo biidus. * Mielinés teslos paruoSimo biidai

* Mielingés teslos su miSiniais ir maisto priedais paruo$imo

budai
Tema. Sluoksniuota mieliné tesla

1.2. Saugiai dirbti
mielinés teslos
gaminiy gaminimo
jrenginiais ir jrankiais,
laikantis geros

Tema. Mielinés teslos gaminiy gaminimo jrenginiai ir
jrankiai

* Mielinés teslos gaminiy gaminimo jrenginiai
Mielinés teSlos gaminiy gaminimo jrankiai

Saugaus darbo mielinés teSlos gaminiy gaminimo
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1.3. Uzminkyti tesla
mielinés, mielinés
sluoksniuotos teslos
gaminiams.

Tema. Mielinés tesSlos uZminkymas

Mielinés teSlos uzminkymas vienfaziu bidu
Mielinés teslos uzminkymas dvifaziu biidu

Tema. Mielinés sluoksniuotos teslos uiminkymas ir
sluoksniavimas

Mielinés sluoksniuotos teslos uzminkymas
Mielinés teslos sluoksniavimas

Tema. Mielinés teslos su miSiniais ir maisto priedais
uZminkymas

1.4. Formuoti, kildinti,
apipavidalinti mielinés,
mielinés sluoksniuotos
teslos pusgaminius
pries kepant.

Tema. Mielinés, mielinés sluoksniuotos teslos pusgaminiy
formavimas, kildinimas ir apipavidalinimas pries kepant

Pusgaminiy i§ mielinés, mielinés sluoksniuotos teslos
formavimas
Mielinés, mielinés sluoksniuotos teslos pusgaminiy

1.5. Kepti, atvésinti
mielinés ir mielinés
sluoksniuotos teslos
gaminius.

Tema. Mielinés teslos gaminiy kepimas

Mielinés teslos gaminiy kepimo technologiniai rezimai
Mielinés teslos gaminiy atvésinimas

Tema. Mielinés sluoksniuotos teslos gaminiy kepimas

Mielinés sluoksniuotos teslos gaminiy kepimas, laikantis
technologiniy rezimy

1.6. Virti riebaluose
mielinés teslos
gaminius.

Tema. Mielinés teslos gaminiy, verdamy riebaluose, teslos
gaminimas

Mielinés teSlos gaminiy, verdamy riebaluose, teslos
uzminkymas
Pusgaminiy formavimas ir kildinimas

Tema. Riebaly paruoSimas ir mielinés teSlos pusgaminiy

1.7. Apipavidalinti
iSkeptus mielings,
mielinés sluoksniuotos
teslos, riebaluose
virtus mielinius
gaminius ir juos
paruosti realizuoti.

Tema. ISkepty mielinés, mielinés sluoksniuotos teslos
gaminiy apipavidalinimas ir paruoSimas realizavimui

ISkepty mielinés, mielinés sluoksniuotos teslos gaminiy
apipavidalinimas naudojant konditerijos gaminiy puoSimo
pusgaminius ir puosinius

Reikalavimai iSkepty mielinés, mielinés sluoksniuotos teslos
gaminiy pakavimo medziagoms ir tarai

ISkepty mielinés, mielinés sluoksniuotos teslos gaminiy

1.8. Nustatyti jusliniu
btidu mielinés,
mielinés sluoksniuotos
teSlos gaminiy,
pusgaminiy ir jy teslos

Tema. Mielinés, mielinés sluoksniuotos teslos gaminiy,
pusgaminiy ir jy teslos kokybés nustatymas

Mielinés, mielinés sluoksniuotos teslos kokybés nustatymas
jusliniu biidu
Mielinés, mielinés sluoksniuotos teslos pusgaminiy kokybés

2. Gaminti
paprastuosius
pyrago gaminius.

2.1. Ivardyti
paprastuosius pyrago
gaminius ir paprastyjy

Tema. Paprastyjy pyragy risys ir gaminiy asortimentas,
teslos paruosSimo budai

Paprastyjy pyragy rasys ir gaminiy asortimentas

2.2. UzmaiSyti tesla
paprastiesiems pyrago
gaminiams.

Tema. Paprastyjy pyragy teSlos uzmaisymas

Trapios teslos uzmaiSymas

Sluoksniuotos teSlos uzmaiSymas ir teslos sluoksniavimas
Kapotos teslos uzmaiSymas

Lakstinés (préskos) teslos uzmaiSymas
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2.3. Formuoti,
apipavidalinti
paprastuosius pyrago
pusgaminius pries
kepant.

Tema. Pusgaminiy i§ paprastyjy pyragy teslos formavimas
* Pusgaminiy i$ paprastyjy pyragy teslos formavimo
Jrenginiai ir inventorius

Pusgaminiy i§ paprastyjy pyragy teslos formavimo buidai
Tema. Suformuoty pusgaminiy is paprastyjy pyragy teslos

2.4. Kepti,
apipavidalinti iSkeptus
paprastuosius pyrago
gaminius ir juos
paruosti realizuoti.

Tema. Trapios teslos gaminiy kepimas ir apipavidalinimas
® Trapios teslos gaminiy kepimo technologiniai rezimai
Trapios teslos gaminiy apipavidalinimas naudojant
konditerijos gaminiy puoSimo pusgaminius ir puosinius
Trapios teslos gaminiy fasavimas, pakavimas
Tema. Sluoksniuotos teslos gaminiy kepimas ir
apipavidalinimas
* Sluoksniuotos teSlos gaminiy kepimo technologiniai rezimai
Sluoksniuotos teslos gaminiy apipavidalinimas naudojant
konditerijos gaminiy puoSimo pusgaminius ir puosinius
Sluoksniuotos teslos gaminiy fasavimas, pakavimas
Tema. Kapotos teslos gaminiy kepimas ir apipavidalinimas
* Kapotos teslos gaminiy kepimo technologiniai rezimai
Kapotos teslos gaminiy apipavidalinimas naudojant
konditerijos gaminiy puoSimo pusgaminius ir puosinius
Kapotos teslos gaminiy fasavimas, pakavimas
Tema. Lakstinés (préskos) teslos gaminiy kepimas ir
apipavidalinimas
* Lakstinés (préskos) teslos gaminiy kepimo technologiniai
rezimai

2.5. Nustatyti jusliniu
budu paprastyjy
pyrago gaminiy,
pusgaminiy ir jy teslos

Tema. Paprastyjy pyrago gaminiy, pusgaminiy ir jy teslos

kokybés nustatymas

* Paprastyjy pyrago gaminiy teslos kokybés nustatymas
jusliniu badu

Mokymosi
pasiekimy
vertinimo kriterijai

Pagal uzduot] pasirinktos ir paruoStos zaliavos paprastiesiems pyrago gaminiams
gaminti. Pagal technologijos kortelg, padedant auksStesnés kvalifikacijos darbuotojui,
atsverti zaliavy kiekiai reikiamo kiekio uzduotyje nurodytiems paprastiesiems pyrago
gaminiams pagaminti. Laikantis saugaus darbo, geros higienos praktikos taisykliy ir
reikalavimy, naudojant tinkamai parinktus jrenginius ir inventoriy, laikantis
technologiniy rezimy, pagal technologijos kortele kokybiSkai pagaminti uZduotyje
nurodyti paprastieji pyrago gaminiai. Tinkamai, pagal nurodytus kokybeés rodiklius,
nustatyta paruostos teslos, pagaminty paprastyjy pyrago pusgaminiy ir gaminiy kokybé
jusliniu budu.

Reikalavimai
mokymui skirtiems
metodiniams ir
materialiesiems
iStekliams.

Mokymo(si) medziaga:

® Vadove¢liai ir kita medziaga

Testas turimiems gebéjimams vertinti

Lietuvos higienos norma HN 16:2011 ,,Medziagy ir gaminiy, skirty liestis su maistu,
specialieji sveikatos saugos reikalavimai‘

Duonos ir pyrago kepiniy apibuidinimo, gamybos ir prekinio pateikimo techninis
reglamentas

Geros higienos praktikos taisyklés

Konditerijos gaminiy jrenginiy eksploatavimo reikalavimai, naudojimo instrukcijos
Svaros priemoniy naudojimo instrukcijos

Mokymo(si) priemoneés:
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Reikalavimai
teorinio ir
praktinio mokymo
vietai.

Klasé ar kita mokymui(si) pritaikyta patalpa su techninémis priemonémis (kompiuteriu,
vaizdo projektoriumi, multimedijos komplektu, raSomaja lenta) mokymo(si) medziagai
pateikti.

Praktinio mokymo klas¢ (patalpa), apripinta darbo stalais, technologine jranga
(Saldytuvais, Saldikliais, virykle, konvekcine, padine, rotacine krosnimis, kepimo
skardomis ir formomis, maisto produkty smulkintuvu, teSlos maiSymo ir plakimo
masinomis, teSlos dalijimo masina, pusgaminiy kildymo spintomis, teslos kociojimo

Reikalavimai
mokytojy
dalykiniam
pasirengimui
(dalykinei
kvalifikacijai).

Modul;j gali vesti mokytojas, turintis:

1) Lietuvos Respublikos Svietimo jstatyme ir Reikalavimy mokytojy kvalifikacijai
aprase, patvirtintame Lietuvos Respublikos Svietimo ir mokslo ministro 2014 m.
rugpjiucio 29 d. jsakymu Nr. V-774 | D¢l Reikalavimy mokytojy kvalifikacijai apraso
patvirtinimo®, nustatytg iSsilavinimg ir kvalifikacija;

2) maisto technologijy studijy krypties ar lygiavert] iSsilavinimg arba vidurinj
i$silavinimg ir duonos ir pyrago gaminiy kep¢jo ar lygiaverte kvalifikacija, ne mazesne
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6.3. PASIRENKAMIEJI MODULIAI

Modulio pavadinimas — ,,Nemielinés teSlos su miSiniais ir maisto priedais gaminiy gaminimas*

Valstybinis kodas | 2101312
Modulio LTKS II
Apimtis mokymosi | 5

Asmens
pasirengimo
mokytis modulyje

Baigtas Sis modulis:

Maisto produkty ir Zaliavy parinkimas ir paruoSimas

Kompetencijos

Mokymosi rezultatai

Rekomenduojamas turinys mokymosi rezultatams pasiekti

1. Maisyti
nemieling teslg su
miSiniais ir maisto
priedais.

1.1. Apibudinti
bendrais bruozais
nemielinés teslos
misinius ir maisto
priedus.

Tema. Nemielinés teslos miSiniy ir maisto priedy risys bei jos
gaminiy asortimentas

* Nemielinés teslos miSiniy ir maisto priedy rusys
Nemielinés teslos su miSiniais ir maisto priedais gaminiy
asortimentas

Tema. Nemielinés teSlos miSiniy ir maisto priedy paruoSimo
biidai

* Biskvitinés teslos misiniy ir maisto priedy paruosimo budai
Riebaus biskvito teslos misiniy ir maisto priedy paruosimo
budai

Trapios teslos miSiniy ir maisto priedy paruosimo buidai
Meduolingés teslos misiniy ir maisto priedy paruosimo biidai
Baltyminés, baltyminés rieSutinés ir migdolinés teslos

1.2. Saugiai dirbti
nemielinés teslos
gaminiy gaminimo
Jrenginiais ir jrankiais,
laikantis geros

Tema. Nemielinés teslos gaminiy gaminimo jrenginiai ir
jrankiai

* Nemielinés teSlos gaminiy gaminimo jrenginiai
Nemielinés teSlos gaminiy gaminimo jrankiai

Saugaus darbo nemielinés teslos gaminiy gaminimo

1.3. UZmaiSyti
nemieling tesla su
misiniais ir maisto
priedais.

Tema. Nemielinés teSlos su miSiniais ir maisto priedais
uimaisymas

¢ Biskvitinés teslos su miSiniais ir maisto priedais
uzmaisymas naudojantis technologijos kortelémis
Riebaus biskvito teslos su miSiniais ir maisto priedais
uzmaisymas naudojantis technologijos kortelémis
Trapios teslos su miSiniais ir maisto priedais uzmaiSymas
naudojantis technologijos kortelémis

Meduolinés teslos su miSiniais ir maisto priedais
uzmaisymas naudojantis technologijos kortelémis
Sluoksniuotos teslos su miSiniais ir maisto priedais
uzmaisymas naudojantis technologijos kortelémis
Plikytos teslos su miSiniais ir maisto priedais uzmaiSymas
naudojantis technologijos kortelémis

Baltyminés, baltyminés riesutinés, migdolinés teslos su
miSiniais ir maisto priedais uzmaiSymas, naudojantis
technologijos kortelémis
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2. Gaminti
nemielinés teslos
su miSiniais ir
maisto priedais
gaminius.

2.1. Formuoti,
apipavidalinti
nemielinés teslos su
miSiniais ir maisto
priedais pusgaminius
prie$ kepant.

Tema. Pusgaminiy i§ nemielinés teslos su miSiniais ir maisto
priedais formavimas

* Nemielinés teslos su mi$iniais ir maisto priedais pusgaminiy
formavimo jrenginiai ir inventorius

Nemielinés teSlos su miSiniais ir maisto priedais pusgaminiy
formavimas

Tema. Suformuoty pusgaminiy i§ nemielinés teslos su
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2.2. Kepti,
apipavidalinti iSkeptus
nemielinés teslos su
miSiniais ir maisto
priedais gaminius ir
juos paruosti
realizuoti.

Tema. Biskvitinés teSlos su miSiniais ir maisto priedais
gaminiy gaminimas

* Biskvitinés teslos su miSiniais ir maisto priedais gaminiy
kepimo technologiniai rezimai

Biskvitinés teslos su miSiniais ir maisto priedais gaminiy
apipavidalinimas naudojant konditerijos gaminiy puoSimo
pusgaminius ir puosinius

Biskvitinés teSlos su miSiniais ir maisto priedais gaminiy
fasavimas, pakavimas

Tema. Riebaus biskvito teslos su miSiniais ir maisto priedais
gaminiy gaminimas

* Riebaus biskvito teSlos su miSiniais ir maisto priedais
gaminiy kepimo technologiniai rezimai

Riebaus biskvito teslos su miSiniais ir maisto priedais
gaminiy apipavidalinimas naudojant konditerijos gaminiy
puosimo pusgaminius ir puosinius

Riebaus biskvito teslos su miSiniais ir maisto priedais
gaminiy fasavimas, pakavimas

Tema. Trapios teSlos su miSiniais ir maisto priedais gaminiy
gaminimas

* Trapios teSlos su misiniais ir maisto priedais gaminiy
kepimo technologiniai rezimai

Trapios teslos su miSiniais ir maisto priedais gaminiy
apipavidalinimas naudojant konditerijos gaminiy puoSimo
pusgaminius ir puosinius

Trapios teslos su miSiniais ir maisto priedais gaminiy
fasavimas, pakavimas

Tema. Sluoksniuotos teslos su miSiniais ir maisto priedais
gaminiy gaminimas

® Sluoksniuotos teSlos su miSiniais ir maisto priedais gaminiy
kepimo technologiniai rezimai

Sluoksniuotos teSlos su miSiniais ir maisto priedais gaminiy
apipavidalinimas naudojant konditerijos gaminiy puo$imo
pusgaminius ir puoSinius

Sluoksniuotos teslos su miSiniais ir maisto priedais gaminiy
fasavimas, pakavimas

Tema. Plikytos teSlos su miSiniais ir maisto priedais gaminiy
gaminimas

* Plikytos teslos su mi$iniais ir maisto priedais gaminiy
kepimo technologiniai rezimai

Plikytos teslos su miSiniais ir maisto priedais gaminiy
apipavidalinimas naudojant konditerijos gaminiy puoSimo
pusgaminius ir puosinius

Plikytos tesSlos su miSiniais ir maisto priedais gaminiy
fasavimas, pakavimas

Tema. Meduolinés te§los su miSiniais ir maisto priedais
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2.3. Nustatyti jusliniu
biidu nemielinés teslos
su miSiniais ir maisto
priedais gaminiy,
pusgaminiy ir jy teslos
kokybe pagal
nurodytus kokybés

Tema. Nemielinés tesSlos su miSiniais ir maisto priedais
gaminiy, pusgaminiy ir te§los kokybés nustatymas

* Nemielinés teslos su misiniais ir maisto priedais kokybés
nustatymas jusliniu budu

Nemielinés teSlos su miSiniais ir maisto priedais pusgaminiy
kokybés nustatymas jusliniu btidu

Nemielinés teSlos su miSiniais ir maisto priedais gaminiy

Mokymosi
pasiekimy
vertinimo kriterijai

Pagal uzduotj pasirinktos ir paruostos zaliavos nemielinés teslos su miSiniais ir maisto
priedais gaminiams gaminti. Pagal technologijos kortele, padedant aukStesnés
kvalifikacijos darbuotojui, atsverti zaliavy kiekiai reikiamo kiekio uzduotyje
nurodytiems nemielinés teSlos su miSiniais ir maisto priedais gaminiams pagaminti.
Laikantis saugaus darbo, geros higienos praktikos taisykliy ir reikalavimy, naudojant
tinkamai parinktus jrenginius ir inventoriy, laikantis technologiniy rezimy, pagal
technologijos kortele pagaminti uzduotyje nurodyti nemielinés teSlos su miSiniais ir
maisto priedais gaminiai. Tinkamai, pagal nurodytus kokybés reikalavimus, nustatyta
paruostos nemielinés teslos su misiniais ir maisto priedais, pagaminty nemielinés teslos
su miSiniais ir maisto priedais pusgaminiy ir gaminiy kokybé jusliniu bidu.

Reikalavimai
mokymui skirtiems
metodiniams ir
materialiesiems
iStekliams

Mokymo(si) medziaga:

® Vadovéliai ir kita mokomoji medziaga

Testas turimiems gebéjimams vertinti

Duonos ir pyrago kepiniy apibuidinimo, gamybos ir prekinio pateikimo techninis
reglamentas

Miltinés konditerijos gaminiy apibiidinimo, gamybos ir prekinio pateikimo techninis
reglamentas

Geros higienos praktikos taisyklés

Konditerijos gaminiy jrenginiy eksploatavimo reikalavimai, naudojimo instrukcijos
Svaros priemoniy naudojimo instrukcijos

Mokymo(si) priemoneés:

Reikalavimai
teorinio ir
praktinio mokymo
vietai

Klaseé ar kita mokymui(si) pritaikyta patalpa su techninémis priemonémis (kompiuteriu,
vaizdo projektoriumi) mokymo(si) medziagai pateikti.

Praktinio mokymo klas¢ (patalpa), apriupinta darbo stalais, technologine jranga
(Saldytuvais, Saldikliais, virykle, konvekcine, padine, rotacine krosnimis, kepimo
skardomis ir formomis, maisto produkty smulkintuvu, teslos maiSymo ir plakimo
masinomis, teSlos dalijimo masSina, teSlos kociojimo masina, svérimo prietaisais),

Reikalavimai
mokytojy
dalykiniam
pasirengimui
(dalykinei
kvalifikacijai)

Modulj gali vesti mokytojas, turintis:

1) Lietuvos Respublikos Svietimo jstatyme ir Reikalavimy mokytojy kvalifikacijai
aprase, patvirtintame Lietuvos Respublikos Svietimo ir mokslo ministro 2014 m.
rugpjucio 29 d. jsakymu Nr. V-774 , D¢l Reikalavimy mokytojy kvalifikacijai apraso
patvirtinimo®, nustatytg iSsilavinimg ir kvalifikacija;

2) maisto technologijy studijy krypties ar lygiavert] iSsilavinimg arba vidurinj
iSsilavinimg ir duonos ir pyrago gaminiy kepé€jo ar lygiaverte kvalifikacija, ne mazesne

Modulio pavadinimas — ,,Sausainiy gaminimas*

Valstybinis kodas | 2101313
Modulio LTKS II
Apimtis mokymosi | 5
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Asmens
pasirengimo
mokytis modulyje

Baigtas Sis modulis:

Maisto produkty ir Zaliavy parinkimas ir paruoSimas

Kompetencijos

Mokymosi rezultatai

Rekomenduojamas turinys mokymosi rezultatams pasiekti

1. MaiSyti
sausainiy tesla.

1.1. Ivardyti sausainiy
asortimentg ir
sausainiy teslos
paruo$imo biidus.

Tema. Sausainiy teslos risys ir gaminiai

* Sausainiy teslos riisys

Sausainiy asortimentas

Tema. Sausainiy teslos paruoSimo biidai

* Trapios sausainiy teslos paruosimo biidai
Meduolinés sausainiy teslos paruosimo biidai
Sluoksniuotos sausainiy teslos paruoSimo biidai
Kapotos sausainiy teslos paruosimo biidai
Plikytos sausainiy teSlos paruo§imo biidai

1.2. Saugiai dirbti
sausainiy gaminimo
jrenginiais ir jrankiais,
laikantis geros
higienos praktikos

Tema. Sausainiy gaminimo jrenginiai ir jrankiai

® Sausainiy gaminimo jrenginiai

Sausainiy gaminimo jrankiai

Saugaus darbo sausainiy gaminimo jrenginiais ir jrankiais
reikalavimai

1.3. UZmaiSyti
sausainiy tesla.

Tema. Sausainiy tesSlos uZmaisymas

* Trapios sausainiy teslos uzmaisymas
Meduolinés sausainiy teslos uzmaiSymas
Sluoksniuotos sausainiy teslos uzmaiSymas
Kapotos sausainiy teslos uzmaisymas
Plikytos sausainiy teslos uzmaiSymas

2. Gaminti
sausainius.

2.1. Formuoti,
apipavidalinti
sausainius pries
kepant.

Tema. Pusgaminiy i§ sausainiy teslos formavimas

* Pusgaminiy i$ sausainiy teslos formavimo jrenginiai ir
inventorius

Pusgaminiy i§ sausainiy teSlos formavimo biidai
Tema. Suformuoty pusgaminiy i§ sausainiy teslos
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2.2. Kepti, Tema. Trapios teslos sausainiy gaminimas

apipavidalinti iSkeptus | * Trapios teSlos sausainiy kepimo technologiniai reZimai
sausainius ir juos Trapios teslos sausainiy apipavidalinimas naudojant,
paruosti realizuoti. konditerijos gaminiy puoS§imo pusgaminius ir puoSinius
* Trapios teslos sausainiy fasavimas, pakavimas

Tema. Meduolinés te§los sausainiy gaminimas

* Meduolinés teslos sausainiy kepimo technologiniai rezimai
Meduolinés teslos sausainiy apipavidalinimas, naudojant
konditerijos gaminiy puoSimo pusgaminius ir puosinius
Meduoliné teslos sausainiy fasavimas, pakavimas

Tema. Sluoksniuotos teslos sausainiy gaminimas

* Sluoksniuotos teslos sausainiy kepimo technologiniai
rezimai

Sluoksniuotos teslos sausainiy apipavidalinimas, naudojant
konditerijos gaminiy puoSimo pusgaminius ir puosinius
Sluoksniuotos teslos sausainiy fasavimas, pakavimas
Tema. Kapotos teslos sausainiy gaminimas

* Kapotos teslos sausainiy kepimo technologiniai rezimai
Kapotos teslos sausainiy apipavidalinimas, naudojant
konditerijos gaminiy puoSimo pusgaminius ir puoSinius
Kapotos teslos sausainiy fasavimas, pakavimas

Tema. Plikytos teslos sausainiy gaminimas

* Plikytos teslos sausainiy kepimo technologiniai rezimai
Plikytos teSlos sausainiy apipavidalinimas, naudojant
konditerijos gaminiy puoSimo pusgaminius ir puosinius

2.3. Nustatyti jusliniu | Tema. Sausainiy, pusgaminiy ir teslos kokybés nustatymas
biidu sausainiy, * Sausainiy teslos kokybés nustatymas jusliniu bidu
pusgaminiy ir jy teslos Sausainiy pusgaminiy kokybés nustatymas jusliniu biidu
kokybe pagal * Sausainiy kokybés nustatymas jusliniu biidu

Mokymosi
pasiekimy
vertinimo kriterijai

Pagal uzduot] pasirinktos ir paruostos zaliavos sausainiams gaminti. Pagal technologijos
kortele, padedant aukStesnés kvalifikacijos darbuotojui, atsverti zaliavy kiekiai
reikiamam sausainiy kiekiui pagaminti. Laikantis saugaus darbo, geros higienos
praktikos taisykliy ir reikalavimy, naudojant tinkamai parinktus jrenginius ir inventoriy,
laikantis technologiniy rezimy, pagal technologijos kortele pagaminti sausainiai.
Tinkamai, pagal nurodytus kokybés reikalavimus, nustatyta paruostos sausainiy teslos,
pagaminty pusgaminiy ir gaminiy kokybé jusliniu budu.

Atliekant darbus, laikytasi darbuotojy saugos ir sveikatos, ergonomikos, darbo higienos,

Reikalavimai
mokymui skirtiems
metodiniams ir
materialiesiems
i1Stekliams

Mokymo(si) medziaga:

* Vadovéliai ir kita mokomoji medziaga

Testas turimiems gebéjimams vertinti

Duonos ir pyrago kepiniy apibiidinimo, gamybos ir prekinio pateikimo techninis
reglamentas

Miltinés konditerijos gaminiy apibiidinimo, gamybos ir prekinio pateikimo techninis
reglamentas

Geros higienos praktikos taisyklés

Teises aktai, reglamentuojantys darbuotojy saugos ir sveikatos reikalavimus
Konditerijos gaminiy jrenginiy eksploatavimo reikalavimai, naudojimo instrukcijos
Svaros priemoniy naudojimo instrukcijos

Mokymo(si) priemoneés:
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Reikalavimai
teorinio ir
praktinio mokymo
vietai

Klasé ar kita mokymui(si) pritaikyta patalpa su techninémis priemonémis (kompiuteriu,
vaizdo projektoriumi) mokymo(si) medziagai pateikti.

Praktinio mokymo klas¢ (patalpa), apriupinta darbo stalais, technologine jranga
(Saldytuvais, Saldikliais, virykle, konvekcine, padine, rotacine krosnimis, kepimo
skardomis ir formomis, maisto produkty smulkintuvu, teslos maiSymo ir plakimo
masinomis, teSlos dalijimo masSina, teSlos kociojimo masina, svérimo prietaisais),

Reikalavimai
mokytojy
dalykiniam
pasirengimui
(dalykinei
kvalifikacijai)

Modulj gali vesti mokytojas, turintis:

1) Lietuvos Respublikos Svietimo jstatyme ir Reikalavimy mokytojy kvalifikacijai
aprase, patvirtintame Lietuvos Respublikos Svietimo ir mokslo ministro 2014 m.
rugpjiucio 29 d. jsakymu Nr. V-774 , D¢l Reikalavimy mokytojy kvalifikacijai apraso
patvirtinimo®, nustatytg iSsilavinimg ir kvalifikacija;

2) maisto technologijy studijy krypties ar lygiavert] iSsilavinimg arba vidurinj
i$silavinimg ir duonos ir pyrago gaminiy kep¢jo ar lygiaverte kvalifikacija, ne mazesng
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6.4. BAIGIAMASIS MODULIS

Modulio pavadinimas — ,,Ivadas j darbo rinkg*

Valstybinis kodas | 2000002
Modulio LTKS II
Apimtis mokymosi | 5

Kompetencijos

Mokymosi rezultatai

1. Formuoti
darbinius jgudzius
realioje darbo

1.1. Susipazinti su bisimo darbo specifika ir darbo vieta.
1.2. Ivardyti asmenines integracijos i darbo rinkg galimybes.
1.3. Demonstruoti realioje darbo vietoje jgytas kompetencijas.

mokymui skirtiems
metodiniams ir

Mokymosi Sitllomas baigiamojo modulio vertinimas — atlikta (neatlikta).
pasiekimy
Reikalavimai Neéra.

Reikalavimai
teorinio ir

Darbo vieta, leidzianti jtvirtinti jgytas duonos ir pyrago gaminiy kepéjo kvalifikacija
sudarancias kompetencijas.

Reikalavimai
mokytojy
dalykiniam
pasirengimui
(dalykinei
kvalifikacijai)

Mokinio mokymuisi modulio metu vadovauja mokytojas, turintis:

1) Lietuvos Respublikos Svietimo jstatyme ir Reikalavimy mokytojy kvalifikacijai
aprase, patvirtintame Lietuvos Respublikos Svietimo ir mokslo ministro 2014 m.
rugpjicio 29 d. jsakymu Nr. V-774 , D¢l Reikalavimy mokytojy kvalifikacijai apraso
patvirtinimo®, nustatytg iSsilavinimg ir kvalifikacija;

2) maisto technologijy studijy krypties ar lygiavert] iSsilavinimg arba vidurinj
i8silavinimg ir duonos ir pyrago gaminiy kepé€jo ar lygiaverte kvalifikacijg, ne mazesne
kaip 3 mety duonos ir pyrago gaminiy kepéjo profesinés veiklos patirtj ir pedagoginiy ir
psichologiniy Ziniy kurso baigimo pazymejima.
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